Manual practico dun laboratorio de quimica _

DETERMINACION DO GRAO DE ACIDEZ DUN VINAGRE

OBXECTIVO

Determinar a concentracion de acido acético dunha mostra de vinagre utilizando unha
valoracion acido-base.

Estudar unha reaccién de neutralizacion.

INTRODUCION

O vinagre que se vende no mercado é de moi variada calidade e pode ser de sidra ou branco
(destilado). O primeiro faise por fermentacién do azucre da sidra; durante este proceso
férmase primeiramente alcohol, que por fermentacién oxidante se converte en acido acético.
O vinagre de sidra deixa un residuo por evaporacién. O vinagre branco obtense por oxidacion
do alcohol vinico; é incoloro e case non deixa residuo por evaporacion. Un indice da calidade
dun vinagre é a sla acidez, que vén dada pola concentracién de acido acético que contén,
expresada comercialmente en porcentaxe masa/volume (%m/v).

Para calcular a cantidade de acido acético pddese utilizar unha valoracién (ou volumetria)
acido-base. De xeito xeral, nun experimento de valoracion unha disolucién de concentracion
cofiecida exactamente (disolucién patrén) engadese de forma gradual dende unha bureta
disolucidn de concentracién descofiecida, ata que a reaccidon quimica entre as duas disoluciéns
se complete. O punto final da reaccion denominase punto de equivalencia e pode observarse
por alglin cambio nalgunha propiedade no medio, como pode ser un cambio de cor.
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Nesta practica a valoracion consiste en facer unha reaccién de neutralizacién entre unha
disolucidon da mostra de vinagre, que ten caracter acido, e unha disolucion de concentracion
cofiecida dunha base (hidréxido sddico).

MATERIAL
e 1buretade 50 mL e 1 matraz volumétrico de 100 mL
e 1 funil de liquidos e 2 vasos de precipitados de 100 mL
e 1 matraz erlenmeyer de 250 mL e 1 vidro de reloxo
e 1 pipeta de 1 mL (ou unha pipeta e 1vareta de vidro
graduada de maior volume)
REACTIVOS
e NaOH 0,1 M previamente preparada e \inagre

e [ndicador de fenolftaleina ou de
lombarda

PROCEDEMENTO EXPERIMENTAL
Preparar previamente 100 mL de disolucién de hidréxido sédico 0,1 M.

Botar disolucién de hidroxido sddico na bureta ata o punto de rasamento, anotando o dato
desa lectura.

Medir cunha pipeta 1 mL de vinagre e introducilo nun matraz erlenmeyer de 250 mL. Engadir
uns 100 mL de auga destilada para diluir a mostra e conseguir unha disolucién moi debilmente
coloreada. Botar 2 pingas de disolucion do indicador fenolftaleina.

A continuacidn, xa se pode comezar coa valoracién. Para isto, engadir, gota a gota, a disolucién
de NaOH dende a bureta ao erlenmeyer, axitando continua e suavemente, ata que a disolucion
adquira unha débil tonalidade rosa, que nos indicara o punto final da valoracién.

Anotar o volume de NaOH utilizado. Repetir a valoracidn, e en caso de discrepancia entre os
resultados, realizar unha terceira valoracion.

CUESTIONS

1. Escribir a ecuacién quimica correspondente 4 reaccion de neutralizacidén entre o acido
acético e o hidréxido sddico.

2. Calcular o grao de acidez do vinagre empregado, como concentracion do acido acético
expresada en %m/v. Comparar o resultado obtido co valor indicado na etiqueta da
botella de vinagre comercial.

3. Por que diferentes mostras de vinagre utilizadas no experimento tefien o mesmo, ou
case o mesmo, contido en HC,H;0,?

4. Ten que ver o grao alcohdlico dun vifio co grao de acidez dun vinagre?



